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KUNEFE (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg tel kadayif

1 kg tuzsuz taze peynir
500 gram tereyagi

Serbeti igin:

1 kg seker

2 su bardagi su (400 gram)
1 tath kasidi limon suyu

Serbeti icin, bir tencereye su ve seker konularak 4 dakika kaynatilir. Uzerine limon suyu ilave edilerek sogumasi
icin birakilir.

60 cm capinda bakir sinide tereyag: eritilir.

Hafif ateste tel kadayifi tereyagina eklenerek iyice yedirilip tiftiklenir.

Atesten alinan tel kadayif ikiye ayrilir.

Bakir sini yaglanip tel kadayifinin yarisi 2 cm kalinliginda yayilip sikica bastirilir.

Ustlne iyice sikilip suyundan aritiimig olan ve ufalanmig peynir kenarlara tagsmayacak sekilde, tel kadayifin Gsti
kaplanir.

Geri kalan ikinci kisim tel kadayifi, peynirin Gzerine serpilerek iyice kapatilarak sikigtirilir.

Tepsi orta sicakliktaki bir kémur atesinde veya ocak atesinde hafif hafif déndurdlerek alti pembelesinceye kadar
isleme devam edilir.

Ayrica yagdlanmis bir tepsiye ters yuz edilerek yada ayni tepside cevrilerek pembelesinceye kadar pigirilir ve
daha énceden hazirlanan serbet soguk olarak dokilerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:145855 « adi:Kiinefe (Hatay) « génderen:ay 1s1g1 * indirme tarihi:09.05.2025 - 04:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kunefe-hatay-vt3196
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kunefe-hatay-145855.jpg
http://www.tcpdf.org

