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KUNEFE (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg!

500 g tel kadayif

350 g peynir (dil peyniri)
150 g tereyadi

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Kadayiflari elinizle didikleyerek ayirip pargalayiniz.

Tereyagini eritip uygun buyUklUkte bir tepside kadayifa iyice bulayiniz, yediriniz.

Kadayifi ikiye ayirip bir yarisini tepsiye ya da ki¢Uk sahana yayiniz.

Peyniri rendeleyerek ya da kiiguk pargalara ayirarak kadayifin Gzerine yayiniz.

Peynirin Uzerine de kalan kadayiflari iyice bastirarak yayiniz.

Bir taraftan da su, seker ve limon suyu ile surubu hazirlayiniz.

Tepsiyi kisik atese koyup pisirmeye baglayin. Arada spatula ile kadayifin altini kontrol edip kizarmis ise ters yiz
edip diger tarafini da kizartiniz.

Bu iglemi her iki taraf da kivaminda kizarincaya kadar tekrar ettiriniz.

Kinefe kizardiktan sonra biraz bekleyip sicak serbeti Gzerine dékinuz.

© lezzetler.com tarif no:137248 « adi:Kiinefe (Hatay) « génderen:altin kase « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kunefe-hatay-vt3196
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kunefe-hatay-137248.jpg
http://www.tcpdf.org

