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KUNEFE (HATAY)

Hatay Valiligi
Hatay Mutfak Kdltirt ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

1 kg kunefe

600 gr tuzsuz kiinefelik peynir
250 gr tereyag!

Antepfistigi

Kenarli bir tepsi icerisine (klinefe tepsisi) ¢ig kiinefe konulur. Ortasiagilarak igine tereyagi konulur. Kisik ateste
hafif pigirilerek yag kiinefeye iyice yedirilir. Isteyen tepsiyi atese koymadan elle ovarak yagi kiinefeye yedirebilir.
Bu iglem elle veya bir tahta kagik yardimi ile yapilir. Hafif pisirilen ve yaglanan kinefe ikiye ayrilir. Tepsi tereyagi
ile glzelce yaglanir. Kiinefenin yarisi tepsiye iyice yayilir ve bastirilir. Kaliniiyarimla bir cm. arasinda
deg@ismektedir. Istege gbre ayarlanir. Uzerine tuzsuz kiinefelik peynirden giizelce serpilir. Peynirin Gzeri ayrilan
kunefenin diger yarisi ile glizelce kapatilir. Atesin Uzerin de her iki tarafi da iyice kizarincaya kadar ¢evrilir.
Pistikten sonra indirilir.

© lezzetler.com tarif no:104583 « adi:Kiinefe (Hatay) « génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:05.05.2025 - 08:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kunefe-hatay-vt3196
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kunefe-hatay-104583.jpg
http://www.tcpdf.org

