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KUNEFE (ADANA)

Fatma Arslantas

300 gr kadayif

3 yemek kasi§i tereyagi
400 gr tuzsuz beyaz peynir
1 su bardagr Sam fistig ici
Serbeti Igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

2 damla limon suyu

Cig kadayifin Ustline erimig tereyag dokdilerek elde parcalanir.

Pisirilecek olan tepsinin dibine tereyadi sdrldr. lkiye béllinen kadayifin biri tepsiye serilir Ustline bagka bir tepsi
le bastinlir kadayif sikigtirilir Gzerine tuzsuz beyaz peynir désenir.

Kalan kadayifta tepsiyi kaplayacak sekilde serilir bu da bagka bir tepsi ile bastirilir Gstline biraz Sam fistigi
serpilir.

Daha sonra firina atilir ve dért bardak seker bes bardak su konularak serbeti hazirlanir.

Finndan ¢ikan kiinefe sicak, serbeti soguk bir sekilde tstline dokullr siresini gekene kadar dinlenir.
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