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KUNEFE (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

1/2 kg. tel kadayif

1/2 kg. tuzsuz beyaz peynir
4 kaglk tereyag!

5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Kadayiflar ufak ufak koparilir. Alti hafif yaglanmig tepsiye kadayifin yarisi bastirilarak yerlestirilir. Uzerine peynir
rendelenerek serpilir. Geriye kalan kadayif tepsinin tizerine serpilerek glizelce bastirilir, Bir tavada eritilen
tereyadi kadayifin Gzerine gezdirilir. Firina surdlen kadayif, alti ve tstl kizarincaya kadar pigirilir. Diger tarafta 5
su bardagi seker ile 3,5 su bardag su, limon suyu ilavesiyle kaynatilarak surup haline getirilir. Sogutulan surup
sicak kadayifin (zerine dokulerek servis yapllir.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 10.10.2020
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