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KUNDAK TATLISI

Emine Beder

1 adet yumurta

1 paket margarin veya tereyagi

1 cay bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

Alabildigince un

1 su bardag iri dévilmiisg ceviz veya findik
Serbet Igin:

3 su bardag toz seker

2 buguk su bardagi su

1/4 limon dilimi

On hazirlik olarak serbet igin, tozsekeri, suyu ve limon dilimini tencereye aktarip, 10 dakika kaynatalim.
Sogumaya birakalim. Bu arada bir kaba, eritip soguttugumuz margarini, yumurtay ve 1 ¢cay bardagi tozsekeri
alip ¢irpalim. Kabartma tozu ve azar azar unu ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim.
Hamurdan yumruk iriliginde bezeler yapalim. Her bezeyi merdaneyle yarim cm. kalinhginda agalim. Bir tatl
kasesiyle hamurdan yuvarlak pargalar kesip ¢ikaralim. Hamur yuvarlaklarinin kenarlarini bigakla verev kanatlar
olusacak sekilde keselim. Ortalarina iri dévilmis ceviz veya findik yerlestirerek kanatlar karsilikli olarak Ust
Uste gelecek sekilde kapatalim. Hamurlari firin kabina dizip, isitilmis 190 derece firnda alti Gistl pembelesene
dek pisirelim. Onceden hazirlayip soguttugumuz serbeti, hamurlarin Gizerine firndan ¢ikar gcikmaz gezdirerek
dokelim. Tatll, serbeti gekince servis yapalim.
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