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KUNDAK HASLAMA

1 kg dana tran¢

8 adet kare milféy

1 adet yumurta sarisi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Et yumurta kadar parcalara kesilir. DUdUkIlye konur, Uizerine biraz su, tuz ve karabiber eklenir. 25 dakika kadar
haglanir. Sonra slizgece gikarilir. Milfdy hamurunun ortasina et konur, kundak gibi sarilir. Ek yeri alta gelecek
sekilde yadlanmis firin kabina yerlestirilir. Uzerlerine yumurta sarisi strlir. 200 derece, sicak firinda kizarana
kadar pisirilir.
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