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KUNCULU GOMME (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

iGi igin:

7 adet kuru sogan

7 yemek kagsigi tereyagi

6 yemek kasigi kiincl ezmesi
Tuz

Hamuru igin:

Un

Su

Tuz

I¢ harciigin, soganlar kiiguk kigik dogranir.

Bir tencerede 4 kasik tereyaginda soganlar kavrulur.

Kavrulmus soganlara kiincii ezmesi ve tuz katilir.

TUm malzemeler karigtirilarak 4 - 5 dk daha kavrulur.

I¢ har¢ ocaktan alinarak, sogumaya birakilir.

Hamuru igin bir kapta un, su ve tuzile 10 -12 yufkalik kadar ekmek hamuru yogrulur.
Hamurdan kucUk bezeler alinarak yufkalar agilir.

Finn tepsisinin alti yaglanir ve bir yufka serilir.

Serilen her yufkanin arasina i¢ hargtan bir miktar yayilir.

Tepsiye yaklagik 10 -12 kat yufka serilir.

Yufka serme iglemi tamamlaninca gémme kare seklinde dilimlenir.
3 kagik tereyagi eritilerek kasik yardimiyla Gzerine gezdirilir.

180 - 200 derece isitilmig firinda Ustl kizarincaya kadar pigirilir.
Dilimler halinde sicak olarak servis edilir.
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