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KUNCILI AKIT (SANLIURFA)

2 su bardagi susam

1 su barda@i giin pekmezi
1/2 cay bardag toz seker
100 gri¢ ceviz

Susam 2 dakika kadar atesin Uzerinde ¢evrilir. Pekmez ilave edilerek agir ateste, devamli karistirilarak pekmez
tellenmeye baslayincaya kadar pisirilir ki bu islem yaklasik yarim saat strer. Hemen seker ilave edilerek
eriyinceye kadar pisirilir. Atesten alinir ve cevizi de eklenerek karistirilir. Sicakken tepsiye, yarim santim
kalinhginda, kasik sirti ile bastirlarak serilir. Soguk bir yerde dondurulur. Syice donduktan sonra, tepsinin alti
atese gosterilerek, kalip halinde kaldirilir.

Avug i¢i blyUkliginde pargalara ayrilir, tabaklara konulur, serin ve rutubetsiz yerde servis yapana kadar
muhafaza edilir.
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