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KUNARLI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

1 cay bardagi kiinar ( cam fistigi )
1 cay bardagdi sivi yag

4 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

Hazirlanisi:

Tencereye sivi yad konur. Isininca kiinar atilir, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine suda bekletilmemis,
yikanmig, stziims piring eklenir. 5 dakika kadar orta ateste kavrulur. Daha sonra et suyu ve tuz eklenir.
Tencerenin kapagi kapali olarak dnce harli ateste 10 dakika, sonra kisik ateste 10 dakika olmak Uzere 20
dakika pisirilir. Kapakla tencere arasina temiz bir bez konur. Yarim saat sonra dikkatlice karigtirilir, servise
sunulur.

Not: Bu tarif Mugla bdlgesine aittir.
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