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KUMUSTOR

Rumma Makle

1/5 su bardagi un
Yarim su bardagi su
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi
Mubhallebisi icin:

1 It sit

1 cay bardagi irmik

1 cay bardad seker

5 adet yumurta

Muhallebi igin sitl ve yumurtalari blender yardimiyla ¢irpin, tencereye alin. Seker ve irmidi ekleyerek,
karistirarak pisirin. linmasi i¢in kenara alin. Diger yanda un su ve tuzu karigtirarak yumusak bir hamur elde
edin.Hamuru 5 esit parcaya ayirin. Her birini tabak blyUkliginde acin. Aralarina nisasta serperek Ustliste koyun
ve tepsinizin zemini biiyiiklGgiinde tek bir yufka elde edicek sekilde agin. Tepsinin zeminini hafifce yaglayin ve
yufkayi yerlestirin.Uzerine erimis tereyagini gezdirin ve tzerine ilmig muhallebiyi ddkin. 200 c firinda yaklasik
45 dk pisirin. 1 gece buzdolabinda beklettikten sonra servis yapmnizi tavsiye ederim.
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