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KUMRU POGACA

250 Gr Sana Hamurisi

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet yumurta

250 gr peynir

1 Tath Kasigi seker

1 Gorba Kasig kuru maya
1 Su Bardag ilik st

1 Cay Bardagi susam

5 Bardak un

Bir kabin igerisine mayay! alin.igerisine 1lik olan siitii ekleyip bir siire bekleyin. Ardindan sirasiyla sana
hamurigini, tuzu, sekeri,yumurtayi(birinin sarisini ayirin) koyup karigtirin. Son olarak unu ekleyerek yumusak bir
hamur elde edin. Ceviz blyUkliginde pargalar koparip elinizle agin. Igine ¢atalla ezdiginiz peynirden koyarak
kumru seklini verin. Ayirdidiniz yumurta sarisindan surerek susam serpin. 15 dk dinlendirdikten sonra firinda

pisirin.
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