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KUMRU PIZZA

5 su bardagi un

5 yemek kagigi margarin eritilmis
1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi tepemele tuz

1 tath kasidi toz seker

2 adet iri domates

1 ¢orba kasigi salca

1/4 tath kasigi toz karabiber

1/4 tath kasigi tuz

1 dis ince kiyllmis sarimsak

2 ¢orba kagsigi margarin eritilmis
2 adet mini domates dilimlenmis
7-8 dilim sucuk

7-8 dilim jambon

7-8 dilim serit sosis

100 gram mozarella peyniri

1 tutam susam

Bir kase icerisine 1.5 su bardag ilik su, seker ve aktif kuru mayayi koyun ve karistirin. Karisimi 10 dakika
dinlendirin. Hamur yodurma kabi i¢erisine 5 su bardagdi un elenerek koyun ve Unu orta yerinden havuz gibi agin.
1 tath kagigi tuz havuzun kenarlarina serpin. }

Kase icerisindeki maya havuzun icerisine bogaltin. Uzerine 5 yemek kasidi yag ilave edin. Hamur yogurma
yOntemlerine uygun olarak plrizsiz bir hamur yogurun. Yogurulan hamuru top yapin.Hamur yogurma kabi i¢
ylUzeyi siviyag ile yaglayin.

Top hamur ylizeyi de yaglayip yodurma kabi i¢erisine koyun. Yogurma kabi strecle kapatip 1lik bir yere kaldirin.
Hamur iki katina ulastigi vakit, gazi alinip tek beze yapip, kap strecle tekrar kapatilip dinlenmeye alin. Daha
sonra istenilen tepsi 6lgisinde agin.

Domates sosu islemimiz igin bir kiiglik tencereye 2 adet domates 1 ¢orba kasidi salca 1/4 tath kasigi toz
karabiber ve tuz, 1 dis ince kiyllmig sarimsak 2 ¢orba kasigi margarini katin ve iyice pigirin ve biraz sogumaya
birakin. Daha sonra hazirlanan pizza hamurunun Gzerine sUrQn.

Domatesi, jambonu, serit sosisi, sucugu dilimleyin istediginiz gibi. En son Uzerine mozarella peyniri serpin ve
susam dokin. 180 ¢ énceden isitiimis firnda Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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