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KUMRU

https://www.izmirbakkallarodasi.org.tr

Karigtirma kabinin igine unu alin. mayayi,tuzu ve tozsekeri ekleyip karistirin. daha sonra sutd, siviyagdi ve
alabildigi kadar suyu ekleyip yumusak kivamda bir hamur hazirlayin. hamurlara kumru sekli verip Uzerine su
slrerek susama bolca bulayin. bu sekilde 40 derecelik firnda 10 dakika mayalandirin. daha sonra ¢ikartip 180
derecelik firina koyarak pisirin. ilk sicakligi ¢ciktiktan sonra Gzerini kesin. 1zgarada pisirdiginiz sucuk ve salamlari
biberleri igine yerlestirin. kasar peyniri dilimleri ve domates dilimleri ile zenginlegtirebilirsiniz.

Fotograf "telsiz" tarafindan génderildi. 16.09.2020
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