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KUMRU

250 gun

1/2 paket kuru maya

1 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 cay bardagi siviyag

Tuz

2 yemek kasigi toz seker

Aldigi kadar un

1 kase susam

Ici igin;

125 g AYTAC GURME DANA SUCUK
125 g AYTAC ETLIi DANA SALAM
100 g kasar peyniri

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 Karigtirma kabinin igine unu alin. Mayayi, tuzu ve tozsekeri ekleyin ve karigtirin.

2 S{td, siviyadi ve alabildidi kadar suyu ekleyin. Yumusak kivamda bir hamur hazirlayin.

3 Hamurlara kumru sekli verin, Gzerine sit sirerek bolca susama bulayin.

4 40 derecelik firnda 10 dakika mayalandirin. Daha sonra ¢ikartin ve 180 derecelik firina koyarak pisirin.

5 ik sicakhigi ciktiktan sonra {izerini kesin.

6 AYTAG GURME DANA SUCUK ve AYTAG ETLi DANA SALAM dilimleyin ve 1zgarada pisirin.

7 Kumrularin icerisine AYTAG ETLI DANA SALAM ve AYTAC GURME DANA SUCUK lari, biberleri igine
yerlestirin. Kasar peyniri dilimleri ve domates dilimleri ilave edin ve servis yapin.
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