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KUMRU

https://www.sabah.com.tr

4 adet kumru ekmegi veya burger ekmegi
4 dilim sucuk

4 dilim pastirma

4 dilim kagar peyniri

2 domates, dilimlenmig

1 buyuk yesil biber, dilimlenmig

Taze maydanoz

Tuz

Karabiber

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag

Sucuk ve pastirmay! bir tavada hafif¢e kizartin. Sucuklar ¢itir gitir olana kadar pigirin. Ardindan bir kenara alin.
Kumru ekmegini ortadan ikiye kesin. Isterseniz ekmekleri tost makinesinde hafifce kizartabilirsiniz.

Tost edilmis ekmegin i¢ kismina tereyadi veya sivi yag surun.

Ekmegin alt kismina dilimlenmis domates, yesil biber ve ardindan sucuk ve pastirmay: yerlestirin.

Uzerine kagar peyniri dilimlerini yerlestirin.

Diger yarisini ekmegi kapatin ve sandvici hazirladiginiz 1zgarada veya tavada, her iki tarafi da altin rengi olana
kadar kizartin. _

Pisirme islemi bittikten sonra, kumru sandviglerinizi servis tabagina alin. Istege baglh olarak Gzerine taze
maydanoz yapraklari ekleyebilirsiniz.

Sicak servis yapin.
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