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KUMRU (iZMIR)

150 gram sucuk

150 gram salam

10 adet uzun sosis

4 adet sandvi¢c ekmegi
200 gram kasar peyniri
1 adet domates

1 yemek kasigdi tereyadi

Kullanacaginiz sandvi¢ ekmeklerini ortadan ikiye kesin ve i¢ kisimlarini kiigtk bir parga tereyagiyla yaglayin.
Yagladiqiniz ekmekleri izgara izli bir tavada iyice gevreklesene kadar kizartin.

Sosisleri julyen, sucuk ve salamlari da halka seklinde ince ince dograyin.

Kullanacaginiz domatesin sap kismini temizleyin ve salamlarla orantili olacak bigimde dilimleyin.
Kasar peynirini dikddrtgen seklinde kesin.

Yaglamadan artan tereyagini, 1zgara izli tavanin Gzerinde eritin.

Dilimlediginiz sosisleri, yiksek ateste soteleyip bir kenara alin.

Ince kestiginiz salam ve sucuklari arkali nll ¢evirerek kizartin.

Sandvi¢ ekmeklerinin tabanlarina kizarttiginiz sosis seritlerini pay edin.

Hemen Ustlerine sucuk ve salam dilimlerini ekleyin ve domateslerini ilave edin.

En son kasar peynirleri tavanin Gizerine alin ve sadece bir tarafini kizarttin.

Kasar peynirinin kizarmig kismi Ustte kalacak sekilde sandvigin i¢ine yerlestirin.

Kasar peynirinin diger kismi, kizarmig sucuklarin sicakhgiyla eriyecektir.

Sandvi¢ ekmeginin Ust tabani ile Gzerlerini kapatin.

Kumru sandvicleriniz hazir, hemen sicak servis edin.
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