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KUMRU (iZMIR)

4 adet sandvi¢c ekmegi
10 adet uzun sosis

150 gram sucuk

150 gram salam

200 gram kasar peyniri
1 adet domates

1 yemek kasigdi tereyadi

iki pargadan olusan ve i¢ kisimlarini kiiglik bir parca tereyagiyla yagladiginiz sandvig ekmeklerini 1zgara izli
tavada gevrek bir hal alana kadar kizartin.

Sosisleri uzun ince seritler halinde jllyen dograyin. Sucuk ve salamlar halka seklinde incecik kesin.

Sap kismini temizlediginiz domatesi salamlarla ayni incelikte olacak sekilde dilimleyin. Kasar peynirini
dikdértgen seklinde kesin.

Kalan tereyagini, ekmekleri de kizarttiginiz 1zgara izli ddkim tavada eritin. Serit seklinde kesilmis sosisleri,
yliksek ategte soteledikten sonra bir kenara alin.

Incecik kesilmis sucuk ve salamlari gok kisa stirede arkall 6nldi ters gevirerek kizartin.

Sandvi¢ ekmeklerinin taban kisimlarina kizarmis sosis seritleri paylastirin. Uzerlerine sucuk ve salam dilimlerini
yerlestirin. Domatesleri ekleyin.

Son olarak; kasar peynirlerini tavaya alin ve sadece bir taraflarini kizarttiktan sonra kumru sandviglerin Uzerine
kizarmig kismi Ustte kalacak sekilde yerlestirin. Birakin diger kismi kizarmis sucuklarin sicakhdiyla erisin.
Kapak kisimlarini kapattiginiz sandvicleri, sicak olarak bekletmeden servis edin. Sevdiklerinizle paylasin.
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