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KUMRU (CESME IZMIR)

4 adet yumurta (2 sari ayrilip Usttine sUrllecek)
1 su bardagi sivi yag
1 su bardag yogdurt
Yarim su bardag: st
Biraz yas maya

1 cay bardad seker
Tuz

Aldig1 kadar un

1 su bardagi susam
Arasi igin:

Tulum peyniri
Domates

Kivircik

Salata tursusu
Salam

Sit isitilir. Maya seker icinde eritilir. 10 dakika bekletilir. Diger malzemeler ilave edilip hamur yapilir. iki kat
blylyene kadar bekletilir, yumurta blyukliginde pargalara ayrilir sandvi¢ sekli verilir. Yumurta sdrdlir. Bol
susam serpilip tepsiye dizilir. 170 derece firinda pisirilip soguyunca arasina salam yesillik domates, tursu tulum
peyniri vs. konulur. Servis yapllir.

ML® Kumru icin tiklayin
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