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CESME KUMRUSU

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi toz seker
1 yumurta

1 su bardag ilik sit

0,5 su bardagi sivi yag
Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigi su

1 su bardagi susam

Ic malzeme:

150 g kasar peyniri

150 g salam

150 g sucuk

6 adet sosis

2 - 3 adet domates

1 yemek kasigdi tereyadi

Unu derin bir kaba eleyin. Maya, tuz ve toz sekeri ilave edip kasik ile iyice karigtirin. Yumurta, sit ve sivi yagi
ilave edip iyice yogurun. Hamurun zerini kapatip ik ortamda 40 dakika mayalanmasi igin bekletin.

Finn tepsisini yaglayin veya pisirme kagdidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sure sonunda hamuru tekrar yogurup 6 egit pargaya boliin. Her pargay! elinizde oval olarak yuvarlayip kumru
sekli verin. Uzerine firca yardimi ile su srip her tarafini susama bulayin. Firin tepsisine aralikh siralayin, 20
dakika daha bekletin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Kasar peynirini 6 adet dikddrtgen dilim olacak sekilde kesin. Sucuk ve salami ince dilimleyin. Sosisleri seritler
seklinde kesin. Domatesleri dilimleyin.

Kumrulari enlemesine ikiye kesin. I¢ kisimlarina tereya@i strin. Aralarina kasar peyniri, salam, sucuk, sosis ve
domates siralayip kapatin. 100° C&apos;ye énceden isitiimis firnda kasar peynirleri eriyinceye kadar 5-10
dakika bekletin. Firindan alip arzuya gére ket¢ap, mayonez ve hardal ile servis yapin.
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