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KUMPIR

4 adet iri patates

1 tabak rendelenmis kasar peyniri

2 adet havug

1 kase haglanmig bezelye

1 kase haglanmig misir tanesi
Dilimlenmis yesil veya siyah zeytin

1 kase mantar

1 kase kup kip dogranmis ve kizarmig sucuk
6 yemek kagsidi margarin

Tuz

Karabiber

5 adet kup kup dogranmig kornigon tursu

Oncelikle patatesleri glizelce yikayin ve bicakla bir iki yerinden delin. Daha sonra aliminyum folyoya sarin ve
220 derece Isitilmig firnda 1 saat pisirin.

Patatesler piserken bir yandan yikanmig ve dogranmig mantari suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin. Pisdikten
sonra igine bir par¢a margarin ve tuz atip birazda bu sekilde kavurun. Diger bir yandan da havuglari kiip kiip
dograyin az suyla haslayin. Suyunu ¢ekince hala pismemisse biraz daha sicak su ekleyip pisirin. Suyunu
cekince bir tatl kasigr margarini ve yeteri kadar tuzunu atip kavurun ve ocagi kapatin.

Daha sonra patateslerin ortasindan bigakla gizik atin ve bir ¢catal yardimiyla i¢ini agin. Igine bir kagik margarin,
bolca kagar peyniri ve yeteri kadar tuz atip tim patatesin igine yayilip eriyene kadar karigtirin. Igini agtiginiz
patateslere kavurdugunuz mantarlari, havucu, tursuyu, dilimlenis zeytin, bezelye (misir) gibi... Dilediginiz
malzemelerden koyup sogutmadan yiyin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 25.06.2021
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