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KUMPIR

4 adet blyuk boy patates

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi tereyagi

Ic Malzemeler (istege bagh):

Garnitlr (bezelye, havug, misir)

Sosis (kuglk dogranmis ve hafifce kizartiimig)
Siyah ve yesil zeytin (dogranmisg)
Tursu (dogranmig)

Rus salatasi

Ketcap ve mayonez

Acl sos (istege bagl)

Patatesleri iyice yikayin ve kabuklariyla birlikte firnda pisirin. 200°C’de yaklasik 60 dakika pisirmek yeterlidir.
Patateslerin i¢i tamamen yumusayana kadar pismesi 6nemlidir.

Finndan ¢ikan patateslerin lizerine bigakla bir kesik atin ve i¢ kismini kasik yardimiyla hafifce ezin. Tereyagi ve
rendelenmis kasar peynirini ekleyerek iyice karistirin. Patatesin sicagi, kasarin erimesini sadlayacaktir.
Hazirladiginiz patatesin icine dilediginiz malzemeleri ekleyin. Sicak patatesin Gzerine garnitir, sosis, zeytin ve
tursu gibi lezzetleri yerlestirin.

Ketcap, mayonez ve aci sos gibi soslarla kumpirinizi zenginlestirin.

Hazirladiginiz kumpiri sicak olarak servis edin. Yaninda bir bardak ayran ya da soguk bir icecekle harika bir
6gun hazirlamis olacaksiniz.
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