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EV YAPIMI KUMPIR

2 adet biyUk boy patates

2 yemek kasigi tereyagi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet havucg

1 su bardagi haglanmig misir

Yarim su bardagi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
Yarim su bardagi ¢ekirdeksiz yesil zeytin
8 adet salatalik tursusu

4 yemek kasigi amerikan salatasi

2 yemek kagsigi mayonez

2 yemek kasi§i ketcap

Yarim ¢ay kasigi tuz

Patatesleri glizelce yikayin.

Yikadiginiz patateslerin Gzerini bigak yardimiyla birkag¢ yerinden delin.

Kumpirlik patatesleri, firin kagidi ile sikica sarin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda 90 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikan patateslerin orta kisimlarini bigak yardimiyla agin.

Arzu ettiginiz miktar tereyagi ve rendelenmis kasar peyniri ilavesiyle patateslerin orta kisimlarini ezin.
Ardindan patatesleri servis tabaklarina alin.

Kabugunu soydudunuz havuglari rendeleyin.

Kornigon salatalik turgularini kiigik pargalar halinde dograyin.

Haslanmig garnitir karigiminin suyunu sizdiikten sonra mayonezle karigtirin ve Amerikan salatasini hazirlayin.
Kumpirlere, Amerikan salatasi, rendelenmis havug, dogranmis kornigson salatalik tursusu, haglanmig misir,
cekirdeksiz yesil ve siyah zeytin yani sira ketcap ekleyerek servis edin.

Not: ic malzemesi zevkinize gére degiskenlik gésterebilir.
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