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KUMPIR BOREGI

5 adet patates
Tuz

Karabiber

Pul biber
Kasgar peyniri
1 kilo yufka
Soda

Uzeri icin:
Yumurta sarisi

llk adim olarak patatesleri haglayin ve sonra ezerek bir kaba alin. ]

Ezilmig patateslere rendelenmis kasar peyniri, tuz, karabiber ve pul biber ekleyin. lyice karigtirin.
Yufka yapraklarini pizza dilimi gibi 4&apos;e kesin.

Her yufka diliminin yarisina patatesli karisimdan koyun.

Yufka dilimini rulo seklinde sarin ve guil béregi gibi dolayin.

Butln yufkalar ayni sekilde doldurun.

Hazirladiginiz béreklerin Gizerine yumurta sarisi siirtin.

Onceden isitilmis 160 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.

Bu nefis kumpir béregi tarifi, sicacik ve lezzet dolu bir atistirmalik veya kahvalti se¢cenegi sunuyor.
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