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KUMLU KEK

Malzeme

- 185 g Sana

- 250 g pudra sekeri

- 3 adet yumurta

-185gun

- 60 g piring unu

- 80 ml suit = yarim su bardag!
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Sana yagini, oda sicakliginda bekletip, yumusatiniz.

Derin bir kdsenin icine dnce yumurtalari kirip, tazeliklerini kontrol ettikten sonra icine yumugsamis Sana yagini ve
pudra sekeri ilave edip, krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

Krema kivamina gelince st ilave edip, karistiriniz.

Daha sonra i¢ine unu, piring ununu ve kabartma tozunu bir stizge¢ yardimi ile eleyerek ilave ediniz.

En son vanilyayi harca ekleyip, karistiriniz.

Hazirladiginiz kek harcini, Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékup, daha énceden 185 derecede isittiginiz
firnda 35-40 dakika pisiriniz.

Pisen keki, kalibinda 5 dakika soduttuktan sonra servis tabagina ters gevirip, servis ediniz.
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