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KUMLU BOREK

Emine Beder

3 adet yufka

250 gram mantar

75 gram margarin

3 adet sivri biber

1 domates

4 corba kasig kasar rendesi

2 adet yumurta (1 yumurtanin sarisini ayirin)
1 su bardagindan 1 parmak eksik st
2-3 ¢orba kagsigdi sivi yag

1 kase galeta unu

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak mantarlari yikayip, 10 dakika limonlu suda beklettikten sonra, mantarlari kiigiik kiigiik
dograyip, 2-3 kagik siviyagda sote edelim. Mantarlar biraktiklari suyu tamamen ¢ekip yagi kaldiginda énce
kUguk dogranmis sivri biberleri, 2-3 dakika sonra ise tavla zan iriliginde dogranmig domatesleri, tuzu ve biberi
tavaya ak-tanp, 2 dakika daha kavuralim. Tavayi atesten alalim. Mantarli malzeme ilindiginda kasar rendesini
ekleyip, iyice harmanlayalim ve bekletelim. )

Diger yandan, cukur bir kaba bir yumurta ve bir yumurta akini aktaralim. Cirparak karigtiralim. Igine sitd, eritip
iithigimiz margarini ekleyip, tekrar karistiralim. Bir yufkayi serelim. Yarisina bolca yumurtall hargtan yayip,
yufkanin diger yansini Gzerine kapatalim.

Yarim daire sekline gelen yufkayi, ruletle 6 esit Giggen seklinde keselim. Her Gggen parcanin genis kenarina
mantarli hargtan koyup, iki kenarim hafifge ige déndirip rulo yaparak saralim.

Borekleri hafifge yaglanmig firin tepsisine dizelim. Uzerlerine yumurta sarisini sirtip, diledigimiz miktarda galeta
unu serpistirelim. Onceden isitilmis firnda Gzerleri kizarana dek pisirelim.
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