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KUMKUATLI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1 adet bitin portakal
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi tarcin

1.5 su bardagi un

1 klguk kutu kumkuat
Uzeri Igin:

Pudra sekeri

Yumurtalar sekerle beraber ¢irpiyoruz. Portakalin suyunu sikiyoruz ve karigima ekliyoruz. Sivi yagla birlikte
hazirladigimiz karigimi ¢irpryoruz. Kuru malzemeyi karistirip eliyoruz ve kek harciyla birlegtiriyoruz. Son olarak
kumkuatlari minik minik dogruyoruz. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda pigiriyoruz. Keki frenk Gzimler ve
kumkuatlar ile susleyip servis ediyoruz.
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