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KUMKUAT RECELLI KREP

1 paket hazir Krep Unu

500 ml (2,5 su bardagi) su

1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

4 yemek kasig! yag

1 kase kumkuat regeli

1 paket dolgu krema

250 ml (2,5 gay bardagi) buzdolabinda sogutulmus st
Yeteri kadar pudra sekeri

Krep un karigsimini bir ¢girpma kabina bosaltin. Uzerine su, yumurta ve toz sekeri ilave edip tel el ¢irpicisi veya
mikser ile 2-3 dakika ¢irpin.

26 cm capindaki krep tavasina yag ekleyip isitin.

Hazirladiiniz krep karigimindan bir kepge dokin ve tavayi oynatarak tabani kaplayacak sekilde yayllimasini
saglayin.

Orta ateste arkali 6nlU pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin ve sogutun.

Dolgu kremasini soguk sit ile 6nce mikserin distk devrinde 1 dakika, daha sonra en yiksek devirde 1 dakika
daha girpin.

Kreplerin Uzerine hazirladiginiz dolgu kremasindan siriin, biraz da kumkuat receli gezdirin ve rulo seklinde
sarin.

Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:135920 « adi:Kumkuat Regelli Krep * génderen:aydan nurdogan - indirme tarihi:03.04.2025 - 10:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kumkuat-recelli-krep-vt99731
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kumkuat-recelli-krep-135920.jpg
http://www.tcpdf.org

