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KUMKUAT RECELI

http://www.verita.com.tr

1 kilo Verita Kumkuat
750 gram Toz Seker
3 su bardagi su
Yarim Limon Suyu

Kumkuatlari yikayin ve tst kismindaki yesil kismi Gzerinde birakarak saplarini ¢ikarin, bir tencerede 1 litre su ile
yumusatmadan 10 dakika haslayin, suyunu siiziip sogumaya birakin. Soguk su dolu bir kapta suyunu
degistirerek yarim giin bekletin. Soguduktan sonra kumkuatlari ortadan dikine keserek ¢ekirdeklerini ayiklayin.
Ayikladiginiz kumkuatlari tencerenize bir kat kumkuat bir kat seker olacak sekilde dseyin. Bir gece beklettiginiz
tencerinize ertesi giin 3 su bardagdi suyu ekleyin ve atese koyun. Tencere kaynama bagladiktan sonra altini kisin
ve recel kivami alana kadar kaynatmaya devam edin. Regel kivamina geldikten sonra limon suyunuzu ekleyin ve
bir tasim kaynatin. Sonrasinda atesten alin ve sicakken kavanozlara doldurun.

© lezzetler.com tarif no:137462 « adi:Kumkuat Regeli « gdnderen:reis bey « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kumkuat-receli-vt68829
http://www.verita.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kumkuat-receli-137462.jpg
http://www.tcpdf.org

