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KUMKUAT MARMELATI

http://www.verita.com.tr

2 su bardagi Verita Kumkuat
4 bardak su
1,5 su bardagi seker

Kumkuatlar dilimleyin ve su dolu bir tencereye ekleyin. Bir gece beklettikten sonra, tenceredeki kumkuatlari
yumusayana kadar ocakta kaynatin. Karisimi bir kaba alarak bir gece daha bekletin. Ertesi guin, karigimi bir
pisirme kabina alin ve 1,5 su bardagi seker ilave edin. Karigim j6lemsi kivam alana dek yaklagik 45 dakika
boyunca kaynatin, sogumadan kavanozlara dokiin ve sikica agzini kapatin.

Not: Dogu Asya ve Gin'de dogal olarak yayilis gdsteren ¢ali bigcimindeki kamkat; portakal, mandalina, bergamot,
limon gibi Turuncgiller ailesinin bir meyvesidir. Bi¢imi tipki limona, rengiyse tipki portakala benzer.
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