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KUMES HAYVANLARININ BAGLANMASI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Roti pisirilecek olan kiimes hayvanlarinin baglanma amaglari sunlardir:
Fazla yer kaplamamasi,

Seklinin bozulmamasi,

Her tarafinin esit pismesi.

Baglamada cesitli ydntemler kullaniimakla beraber ginimiizde en kolay ve pratik olani tercih edilmektedir.

1-Dikerek baglama (igne iplik etin icinden gectigi icin ve yapiimasi zaman aldig icin ¢ok kullanimaz ).
Boyun ve kanatlarin u¢ kisimlari kesilir.

Butlar gévdeye dogru itilir, sekli dizeltilir.

Budun kemi@e en yakin kismindan eti parcalamadan igne yardimiyla mutfak sicimi ile gerilir, karsidan ayni
yerden cikarilir.

Arkasi gevrilir kanadin ucundan kargiya gegilir.

lyice yerlestirilir ve sicimle baglanir, sikistirilip sicimlerin ucu kesilir.

Budun ucundaki fazlaliklar kesilir deri gerilerek uglari tutturulur.

2-Kanatlarini arkaya gegcirerek, but uglarini gerisinde agilan bir kesikten gecirerek gegirerek baglama.

3-Sadaece iple baglama: Tavugun butlarina sicim ¢apraz gegirilir ve ¢ekilerek toparlanmasi saglanir, ip
yanlardan boyun hizasina getirilir. Kanatlarin hizasindan dolandirilarak boyunda birlegtirilir ve baglanir.

Pisme Isleminden Once Lezzet Kazandirmak, Pisme islemini Kolaylastirmak Ve Daha lyi Kizarma Saglamak
Amaciyla:

Tuz ve karabiberle ovulabilir.

Limonla ovulabilir.

Uzerine tereyagi sUrUlebilir.

Hardal, tuz, beyaz biber ve tere yag karigimi sdrdlebilir.
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