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KÜMES HAYVANLARI DOLMALARINI PİŞİRMEDE DİKKAT
EDİLECEKLER

Yağlı kağıda içi doldurulmuş tavuk sırt üstü konulur.
Üzerine yağ, ezilmiş çuşka biber ve biberiye otu koyup her tarafına sürülür.
Paket yapar gibi tavuğu kağıda sarıp açılmaması için kağıdın iki başı tavuğun altına sokulur.
Sırt üstü bir tepsiye koyup 2-2.5 saat orta hararetli bir fırında pişirilir.
Fırından çıkarılarak sıcak servis yapılır.
Tavuk sarması ise hazırlandıktan sonra yağlanmış tepsiye dizilir.
Üzerlerine bir miktar margarin sürüp, tepsiye ½ çay bardağı su ilave edilir.
Fırında 20 dakika pişirilir.
Sarmalarla ilgili pişirme yöntemleri, yapılacak yemeğin çeşidine göre farklılık gösterebilir.

© lezzetler.com tarif no:97635 • adı:Kümes Hayvanları Dolmalarını Pişirmede Dikkat Edilecekler • gönderen:AyGölgesi • indirme
tarihi:14.04.2025 - 05:06

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kumes-hayvanlari-dolmalarini-pisirmede-dikkat-edilecekler-vt71501
https://lezzetler.com/kumes-hayvanlari-dolmalarini-pisirmede-dikkat-edilecekler-vt71501
http://www.tcpdf.org

