—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUMBURSIYE (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

250 gr. Kugbasi

200 gr. tuzlu yogdurt

1 bas sarimsak

1 cay kasigi toz biber

2 ¢orba kasiJi sade yagd
1 cay kasigi kuru nane
500 gr. arpacik sogani
4 su bardagi kaynar su

Et haglanir. Tencereye bir kasik sade yag konularak kizdinlir. Uzerine soyulmus sarimsak ve soganlar eklenerek
yagda hafif¢e 6ldirtlir. Uzerine haslanmis et ve kaynar su eklenerek iki tagim kaynatilir. Daha sonra tuzlu
yogurt eklenerek iki tagi m daha kaynatilip atesten alinir. Bir tavaya kalan sade yagd konulup kizdinlir. i¢ine toz
biber ve nane eklenip 1 dk kizdinldiktan sonra ¢orbanin tzerine gezdirilerek servis edilir. Bu ¢corba sehriyeli as
birlikte sunulur. Eger bu corba etsiz yapilmigsa katikli ekmekle beraber sunulur.
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