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KUMAS PASTA

Muhallebi igin:

3 su bardagi sit

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu

1 paket vanilya

Iciigin:

2 adet lavas

Yarim kg cekirdeksiz vigne
Uzeri icin:

1 adet kare cikolata

Muhallebi pisirilir. Mikserle 5 dakika c¢irpilir. Lavaglar servis tabadi blyukligunde kesilir. Tek sira vigne dizilir ve
rulo yapilir. Bu gsekilde 15 adet rulo yapilir. Kare ya da dikdértgen bir kabin dibine biraz muhallebi sGrdlir. 5 adet
rulo konur. Uzerine muhallebi surGlir. Bu sekilde t¢ kat hazirlanir. Uzeri streg filmle kapatilir. Buzdolabinda bir
gece bekletirilir. Ertesi glin servis tabagdina ters cevrilir. Uzerine kiyllmis gikolata serpilir. Arzu edilen sekilde
keserek servise sunulur.
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