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KUM SELI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

80 g bitter ¢ikolata

250 g margarin

4 yumurta

1,5 su bardag toz seker

2 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagdi visne suyu

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
80 g bitter ¢ikolata (ufalanmig)
Uzeri igin:

160 g sitld cikolata

2 yemek kasi§i sivi yag

Kalip:

Dikdoértgen kalip (30x40 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Cikolata ve margarini bir kaba alin, benmari ydntemi ile eritin. Bir girpma kabina alin ve oda sicakligina
gelinceye kadar bekletin. Uzerine yumurta, toz seker, sekerli vanilin ve vigne suyunu ilave edip mikser ile 2-3
dakika ¢irpin. Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin. Karisima ilave edip 2 dakika daha ¢irpin.
Ufalanmis cikolatayi da ekleyip karistirin ve kaliba dékin, Gzerini dizeltip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 dakika

Firindan ¢ikartip sogutun.

S0tld gikolataya sivi yagd ekleyip benmari yontemi ile eritin ve kekin Gzerine yayin. Gikolata hafif donuncaya
kadar, yaklasik 5-10 dakika bekletin ve bir ¢atalin tersi ile kekin ylzeyinde gizgiler olusturarak sekillendirin.
Cikolata donunca dilimleyerek servis yapin.
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