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KUM PASTASI

1.5 kilogram seftali,

2 adet yumurta sarisl,

120 gram pudra sekeri,

1 tath kasidi rendelenmis limon kabugu,
450 gram un,

6 adet yumurta,

370 gram yumusak margarin,

1 paket vanilya,

220 gram seker.

Harg icin, dncelikle soguk margarini pargalara ayirin. Un, seker, tuz ve bademle birlikte karistirin. Parmak
uclarinizla isleyerek ekmek kirintisi gériinimd almasini saglayin. Buzdolabina koyun. 40x32 santimetre
boyutlarinda bir tepsiyi yagh kagitla kaplayin. Yaglayin. Firini 160 dereceye ayarlayin.

Seftalileri yikayip, soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Yumusatiimis yag,
pudragekeri, vanilin, rendelenmig limon kabugu ve bir gimdik tuzla krema kivami alana dek karigtirin. Teker
teker yumurtalari ekleyin. Yumurta aklarini sekerle kar haline gelene kadar ¢irpin. Ugte birini yagli karigima
katin. Daha sonra geri kalanini unla birlikte ilave edip, karisitirin. Bu karisimi tepsiye yayin. Uzerine seftali
dilimlerini yerlestirin. En sona da ekmek kirintisi gériinimaindeki harci serpigtirin. Firinin orta géztinde 40 dakika
kadar pisirin. Uzerine pudrasekeri serpigtirip servis yapin.
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