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KUMLU PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

Islatmak igin:

1 su bardag st

Cikolatah Sos:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Sos
2 su bardagr sit

Uzeri icin:

0,5 paket kakaolu petit beurre biskdivi
Kalip:

Oval kalip (18x28 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alip
mikser ile 2-3 dakika cirpin. Sekerli vanilin, sivi yad ve situ ekleyip mikserin orta devrinde 1 dakika daha ¢irpin.
Hazirladiginiz un karnigimini iki seferde ekleyin, mikserin diislk devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Keki firindan ¢ikarin. 5 dakika sonra ¢Op sis yardimi ile bir¢ok yerinden delin. Sttl Gzerinde gezdirerek keki
Islatin. Sogumaya birakin.

S0t bir tencereye alin. Uzerine ¢ikolatall sos posetini bosaltin ve karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kabuk tutmamasi i¢in arada karistirarak
sogutun.

Kakaolu biskuvileri mutfak robotunda toz haline gelinceye kadar 6gitiin. Soguyan sosu kekin tizerine yayin ve
O6gutllmis biskuvileri serpin. Buzdolabinda 1 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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