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KULUNGE (SANLIURFA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

10 su bardagi un

2.5 su barda@i aycicek yagdi

1 silme yemek kagig tarcin

1 silme yemek kagigi mahlep
1 silme yemek kasigi cemen tozu
1 ¢cimdik tuz

2 yemek kagigi susam

2.5 su bardag toz seker

1.5 su bardagi su

2 paket kabartma tozu

2 adet yumurta sarisi

Bir tencereye sekeri ve suyu alin, ocagin altini agin ve seker eriyene dek karigtirin.

Seker erir erimez ocagin altini kapatin ve tencereyi sogumaya birakin.

Derince bir kaba baharatlari ve unu alin, Ustline kabartma tozunu da ekleyin.

Sivi yagi bir tavada hafif¢e 1sitin ve unlu karisima ilave edin.

Hazirlayip soguttugunuz sekerli suyu da azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin.

Orta yumusaklikta bir hamur elde edeceksiniz.

Hamuru bu sekilde yarim saat kadar dinlenmeye birakin.

Hamur dinlendikten sonra yumruk blyUkliginde pargalar kopartin ve pasta tabagdi buyukliginde agin. Agcmig
oldugunuz yuvarlag bir bigak yardimiyla dérde bélin, bdylece 4 adet ¢eyrek daire elde edeceksiniz.
Hazirladi§iniz hamurlari yagh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlegtirin.

Bu sekilde tim hamuru sekillendirdikten sonra, yumurta sarilarini bir ¢atalla ¢irpin ve bir firga yardimiyla
ustlerine sardn.

Bir catalla Ustlerine delikler agin ve dnceden isitiimis 180 derece firinda Ustleri kizarana dek yaklagik 25 dakika
boyunca pigirin.

Kulunglerinizi 1lik ya da soguk olarak servis edebilirsiniz.

Kapali bir kapta sakladiginiz takdirde yaklasik 2 hafta kadar tazeliklerini koruyacaklardir.
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