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KULUNGE (MALATYA)

Malatya Valiligi

2-2,5kg un

2 su bardagi eritilmig

tuzlu tereyagi

3-4 bardak sut

1 ekmek hamuru (maya olarak)
Tuz

Uzeri Igin:

3 adet yumurta

3 yemek kasigi

dut pekmezi

3 yemek kasigi yodurt

Gorek otu

Kinci (susamin islenmemis hali)

Un, eritilmis tereyagdi, maya, tuz ve sit ile hamuru hazirlayin. llik bir yerde mayalanmaya birakin. Hamur, miktar
olarak iki katina ¢ikinca mayalanmig demektir. B
Mayalanan hamuru, ¢ yumurta biyUkliginde parcalara ayirin. Merdane ile 2-3 mm kalinlikta agin. Uzerine
harg sUrerek tandirda pigirin.

Not: Pigen ¢6regin hamurunun kalinligr yarim santim olmaldir. Unutulmaya yiz tutmus bir ekmek gesididir.
Ozellikle dlen kisinin arkasindan kirk mevlidinde yapilip ikram edilir. Ramazanda sahur sofralarinda ve
bayramlarda da yapanlar olur.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 06.05.2024
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