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KULLU BAKLAVA

Hamuru igin:

1 su barda@i kil suyu

2 yumurta

Aldig1 kadar un

1 tath kasidi karbonat
Yarim limon suyu
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
ici icin:

1 su bardagi nisasta
300 gram kiyilmig ceviz
100 gram tereyagi
Serbeti igin

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Baklava hamurunu hazirlamak igin, dncelikle kil suyu hazirlayin. Kil mutlaka odun kil olmali.
Lahmacunculardan ya da odun firinlarindan alabileceginiz 1 su bardadi kadar kil eve gelince 2 gorba kasigini
bir bardagin i¢ine dokiin ve su ekleyip bir gece bekletin. Duru bir su olacaktir. Bu suyu hamuru agarken kullanin.
Hamuru icin gereken tm malzemeyi yogurup bezeler yapin. Bezeleri de nisastayla acin. Baklava yufkasini az
miktarda eritilmis tereyagiyla 1slatip ti¢ tane Ust Uste yerlestirin. Ic malzemeyi, ince kiyllmig cevizi (izerine bolca
serpin. Uzerine kalan tereyagini dokiin tepsiye kat kat dizin. Kare seklinde kesip 35 dakika 200 derecede
pisirin. Firindan ¢ikinca kaynattiginiz ve biraz ilinmig olan serbeti Gzerine ddkiin. Serbeti ¢ekince ¢itir ¢itir ikram
edin.
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