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KULIS KEKI

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi toz seker
3 adet elma

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tarcin

2 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Kare bir firin kabi teryagla yaglanir. Toz seker ve tar¢in serpilir. Soyulmus ve ince dogranmig elmalar siki siki
dizilir. Bir kenara birakilir. Yumurtalar ve pudra sekeri mikserle 3-4 dakika ¢irpilir, sonra yogurt ve siviyag katilir.
Kisa slre daha karistirdiktan sonra elenmis un ve kabartma tozu eklenir. Tahta kasikla karistirilir, elmalarin
Uzerine, siyrilmamasi igin parga parca konur. Birlestirilir ve duzeltilir. 170 derece firlbda 50 dakika pisirilir.
Finndan giktiktan 15 dakika sonra uygun blyudklUkte bir servis tabagina ters gevrilir. Kare kare keserek ikram
edilir.
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