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KULGE

1 kg. un mayal hamur (firndan)
2 kasik sumra

3 kaslk susam

1 kasik coérekotu

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay bardagi tahin

400 gr margarin

Yapiligt:

Unu, mayali hamuru biraz ilik suyla yogurun. Sert bir bir hamur elde edin. Uzerini temiz bir bezle érterek
dinlendirin. Hamur mayalandiktan sonra kabarinca ufak yumaklar yapin. Tezgaha zeytinyagdi siiriin ve hamuru
yag ile ¢cok iyi acin. Ustline tahin strip dévilmis sumra, ¢drekotu ve susamli karigimdan serpistirin. Hamuru
elinizde sekillendirerek yuvarlak bir sekil almasini saglayin. Ardindan susamli karigima batirarak yagladiginiz
tepsiye araliklarla dizin. Hamurlar dizdikten sonra yaglayip 1 santim kalinliginda elinizle bastirip pisirin.
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