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KULBASTI (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

1 kg dana antrikot veya bonfile
2 litre sivi yag

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 tath kasidi tuz

1 litre su

ilk olarak bir tencerede bir litre su, yarim litre sivi yag, bir tath kasigi kirmizi toz biber ve bir tath kasigi tuz birlikte
kaynatilarak sos haline getirilir.

Sos hazirlanirken dana antrikot ya da bonfile, déner inceliginde dogranarak 1zgarada veya teflon tavada
yumusayana kadar pigirilir.

Bir tabada alinan dana antrikot ya da bonfilelerin tzerine hazirlanan sostan 2-3 gorba kasidi eklenerek servis
edilir.
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