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KULAK CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 kg yoQurt

1 adet yumurta

10 su bardag et suyu

3 yemek kagig! tepeli un
1 yemek kasidi sadeyag
1 tath kasidi nane

Tuz

Kulak igin:

2 su bardagi un

200 gr kiyma et

1 yemek kasigi sadeyag
2 cay kasigl karabiber
Tuz

Yogrulan hamur kare seklinde kesilip arasina kiyma, karabiber, tuz karigimi hargtan konularak muska seklinde
kapatilir ve hafif yagda kizartilarak pembelestirilir. Tencereye et suyu konulup kaynatilir. Diger taraftan derin bir
kaba konulan yogurt ve un, tuz ve yumurta eklenerek iyice ¢irpilir. Kaynayan tencereden alinan suyla yogurt
ihstirilarak tencereye ilave edilir ve un kokusu kayboluncaya kadar pisirilir. Kulaklar i¢erisine atilip servis
tabagina alindiginda Gzerine yag ve nane ile hazirlanan sos dokuilerek yenilir.
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