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KULAK CORBASI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Yogurt- 25 gr.
Yumurta - 15 gr.
Et suyu-100 ml.
Un-10gr.
Sadeyag - 15 gr.
Nane - 2 gr.
Tuz-2gr.

Kulak igin:

Un- 20 gr.
Kiymaet-10 gr.
Sadeyag - 10 gr.
Karabiber - 2 gr.
Tuz-2gr.

Un, tuz ve suyla kulakmemesi kivaminda bir hamur yogurulur. Kiyma, karabiber ve tuz karigtirilarak bir harg
yapilir. Yogrulan hamur kare seklinde kesilip arasina bu hargtan konularak muska seklinde kapatilir ve hafif
yagda kizartilarak pembelestirilir. Gorbanin pisirilecegi tencereye et suyu konulup kaynatilir. Yogurt, un, tuz ve
yumurta ayri bir kabin i¢erisinde iyice ¢irpilir. Bu karisim, kaynayan tencereden alinan suyla iligtirilarak
tencereye ilave edilir ve un kokusu kayboluncaya kadar pisirilir. Muska seklinde kapatilan kulaklar igerisine atilip
bir tasim kaynatilir. Ayri bir tavada sadeyag, nane eklenerek kizdirilir. Gorba kaselere konuldugunda bu sos
Uzerine dokilerek servis edilir.
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