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KULAK CORBASI

MALZEME

250 gram kugbasi et
1 su bardagi nohut
1/2 paket erigte

4 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

1 adet limon

2 su bardagi yogurt
8 su bardagi su

1/4 paket margarin
Yeterince tuz
karabiber

YAPILISI

Bir gece dnceden islattigimiz nohutlari, nohutlarin blyUkliginde dogradidimiz etlerle birlikte haslayalim.

Etler ve nohutlar iyice pisince yeterince tuz, karabiber ve eristeleri ilave edip biraz daha pisirelim.

Unu yagda kavurup dévdigimuiz sarimsaklari ilave edelim.

Kavurdugumuz sarimsakli un biraz soguduktan sonra yodurdu, limon suyunu ve yumurtayi ilave edip
karistiralim.

Bu karigimi, kaynamakta olan ¢orbadan aldigimiz 2 kepge su ile ilittiktan sonra hepsini tekrar ¢orbaya ilave
edelim.

Bir tasim daha kaynattiktan sonra yagda yaktigimiz naneyi ¢gorbanin Gzerine dékip sicak sicak servis yapalim.

NOT: Bazi yérelerde, kusbasgi et yerine kiyma ve simitten kli¢Uk kéftecikler yapilarak hazirlanan bu ¢orbaya bazi
boélgelerde salca da ilave edilmektedir.
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