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KULAK CORBASI

1 su bardagi nohut

200 gr. kiyma

1 su bardagi hazir eriste
4 corba kasig margarin
8 su bardagi et suyu

3 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi un

2 kase yogurt

1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

tuz

karabiber

Nohut aksamdan islatilir, ertesi gtind haslanir. Kiyma, tuz ve karabiber birlikte yodrulur. Nohut kadar kéfteler
yapilir, kizgin margarinde kizartilir, tencereye et suyu konur, kaynayinca eriste, haslanmis nohut, kizarmig
kofteler eklenir. Diger tencerede bir gorba kasigr margarin ve un kavrulur. Ocaktan alinir, Gzerine yogurt,
yumurta, limon suyu ve ezilmis sarimsak karigimi eklenir, iyice ¢irpilir. Uzerine kaynamakta olan ¢corbadan bir
kepce alinir, iigtirilir, corbaya sicim gibi akitarak ve karigtirarak ilave edilir. Servis sirasinda Uzerine kizdirlmig
yag gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:15808 « adi:Kulak ¢orbasi « génderen:serenat « indirme tarihi:03.05.2025 - 15:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kulak-corbasi-vt12250
http://www.tcpdf.org

