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KULAK CORBASI (MANISA)

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 adet yumurta

Aldigi kadar su

Yeteri kadar tuz
Koftesi igin:

100 gram yagsiz kiyma
2 corba kagsigr irmik
Yarim rendelenmis sogan
1 cay kasid! karabiber
Bir tutam tuz
Kizartmak igin:
Siviyag

Terbiye igin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

1 su bardagi yogurt
Uzeri icin:

Pul biber

1 ¢corba kasigi tereyad

Hamur igin un, yumurta ve tuzu karistirin. Azar azar su ekleyip, kulak memesinden biraz daha sert kivamda bir
hamur hazirlayin. Yarim saat buzdolabinda dinlendirip, manti hamuru inceliginde agin. Daha sonra kiguk
kareler halinde kesin. Birbirlerine yapismamasi i¢in unlayin. Firin tepsisine yerlestirip, dnceden isitilimig 180
derece firinda hafifge kuruyana kadar kizartin. Kéfte icin kiyma, irmik, sogan, karabiber ve tuzu yogurun. Nohut
blyUkliginde minik kofteler yapip, az miktarda sivi yagda kizartin. Tencereye 5 su bardadi su koyup kaynatin.
Hamur ilave edip, 6-7 dakika pisirin. Terbiye igin yumurta, un ve yogurdu iyice ¢irpin. Gorbanin suyundan 3-4
corba kagi@i alip terbiyenin igine ilave edin. Karigtirip yeniden tencereye ekleyin. Karistirarak kaynatin. Tuzunu
ayarlayip ocaktan alin. Servis tabaklarina alip, Gzerlerine kéfte ekleyin. Uzeri igin pul biberi tereyaginda yakip,
gorbanin Uzerine gezdirin.
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