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KULAK CORBASI (DIYARBAKIR)

GAP Eylem Plani

Hamuru:

2 avug dolusu un
1 yumurta

1 cay kagigi tuz
Igi igin:

250 gram kiyma
Yz limon
Karabiber

Yag

Et suyu

Iki avug un, bir yumurta, tuz, bir miktar su ile yogrulur.

Bu yogrulan malzemeden hazirlanan yufkalar un ile agilip kare seklinde kesilir.

Kiymaya tuz ve karabiber eklenerek yufkalarin Gzerine kiiguk kiiglk konup boh¢a seklinde kapatilarak yagda
kizartilir. Yanmamasi i¢in de surekli karigtirilir.

Tencereye bir kasik un konarak pembelesinceye kadar kavrulur.

Bu surekli karisimin Uzerine 4-5 bardak kadar et suyu ilave edilir.

Bir yumurtanin sarisi yarim limonun suyu ile ¢irpilarak eklenir. Biraz kaynadiktan sonra atesten alinir.

Servis yapilirken kulaklar kuru olarak tabaklara servis edilir. Daha sonra Uzerlerine iki kepge suyu dokulerek
icilir.
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