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KULAK CORBASI (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

250 gr. Kiyma

1 kg un

2 yemek kasigi yag
Tuz

Karabiber

Pul biber

1 su bardagi et suyu

Kiymaya tuz karabiber, pul biber konulup yogrulur.

Un ile manti hamuru hazirlanip dinlendirilir.

Manti agilir kiiguk kareler kesilir igine kiyma konarak kapatilir ve yagda kizartilir.

3 yemek kasigi un yagda iyice kavrulur. 5 su bardagi soguk su ve et suyu elenerek surekli karistirilarak pisirilir.
Tereyaginda kizartiimis pul biber ve kizartiimig kulak dedigimiz i¢cli hamurla beraber servis yapilir.
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